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vete por una Krug. Se caracteriza
por ser una de las pocas bodegas
que producen champaia vinfage (es
decir, de una sola afiada) y ademas
puede darse el lujo de desechar
entre el 20 y el 70 por ciento de sus
uvas si no son perfectas; lo que para
ellos es basura para otras bodegas es
oro molido.

Las indispensables:

Krug Brut Champagne 1996; es un vino de
coleccion, poderoso, profundo y complejo
que puede guardarse hasta el 2040, y la
afiada de 1995, delicada, intensa en aromas,
cremosa y con buena textura; puede guar-
darse hasta el 2025.
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BOLLINGER ;

Bollinger Extra
Brut Champagne R.D. 1990; seca, bien
estructurada, con buen cuerpo y un ex-
traordinario final; puede beberse hasta
el 2020. Bolfinger Extra Brut Champagne
R.D. 1981, también seca, con cardcter y
muy buen balance, puedes guardarla
hasta el 2009.

Brut Champagne
Cuvée Dom Pérignon 1996; fresca y bien

! estructurada, con notas florales, citricas

y a grafito; puede beberse hasta el 2010.
Brut Rosé Champagne Cuvée Dom Périg-
nan 1995; no la minimices por su tono
rosado, pues se trata de un vino intenso
y mineral, firme, seco y elegante, que
puedes disfrutar hasta el 2010.




